
итого итого порций итого стол стол выход выход стоимость итого

Наименование блюд грамм персон на персону порций м а порции порции/персона порции

Вариант меню на 1 персону

мен
Велком фуршет
Холодные закуски 595

Рыбная тарелка 1 1/3 0,35 110 39 550,00 192,50
семга с/с, масленая х/к, угорь "унаги"

Овощной микс 1 1/5 0,2 220 44 180,00 36,00
свежие томаты  ,перец,огурец и редис с чесночным соусом

Сырная доска 1 1/5 0,2 120 24 400,00 80,00
дор блю, эменнталь, мааздам с медом и сырным крекером

Ростбиф 1 1/4 0,25 100 25 550,00 137,50
запеченная телятина подается с рукколой и помидорами черри

Южный вечер 1 1/4 0,25 410 103 550,00 137,50
рулеты из цукини,"черри" ,рулеты из баклажан,пхали из шпината

Рулет из языка 1 1/3 0,35 140 49 300,00 105,00
рулет из говяжьего языка с творожным сыром и сливочным хреном 

Злаковая корзина 1 1/4 0,25 150 38 110,00 27,50
Булочка мультизлаковая,с кунжутом,французкая,лаваш

Капрезе 1 1/4 0,25 250 63 420,00 105,00
томаты и  сыр моцарелла с соусом песто 1 1/5 0,2 50 10 20,00 4,00
Маслини,оливки 1 1/6 0,17 70 12 100,00 17,00
Лимон 1 1/5 0,2 50 10 20,00 4,00
Фруктовая тарелка 1 1/8 0,12 1500 180 900,00 108,00
Виноград черный/белый,мандарин,апельсин,яблоко,ананас 1/4,киви

Салаты 230

Тайский 1 1/4 0,25 190 48 480,00 120,00
телятина,томаты,прорости бобов сои с красным луком ,арахисом и тайским соусом

Карпачо из томатов 1 1/3 0,35 320 112 380,00 133,00
томаты с рукколой, обжареным баклажаном , креветками и бальзамической заправкой

Пикантный 1 1/3 0,35 200 70 420,00 147,00
филе копченой курицы с овощным миксом,мятой,базеликом и бальзамической заправкой

Горячие закуски 115

Жюльен куриный/грибной 1 1 1 115 115 170,00 170,00
Гарниры 131

Картофель по-деревенски 1 1/2 0,5 150 75 90,00 45,00
Овощи гриль 1 1/3 0,35 160 56 180,00 63,00
Горячие блюда на углях 227

Брошет из сёмги 1 1/2 0,5 140 70 590,00 295,00
Ягненок на косточке 1 1/3 0,35 190 67 450,00 157,50
Индейка 1 1/4 0,25 180 45 350,00 87,50
Люля кебаб из телятины 1 1/4 0,25 180 45 440,00 110,00
Соус тар-тар 1 1/4 0,25 50 13 35,00 8,75
Соус томатный 1 1/4 0,25 50 13 35,00 8,75

Напитки 400

Чай гринфилд 1 1 1 200 200 35,00 35,00
Морс клюквенный 1 1/5 0,2 1000 200 150,00 30,00

Итого стоимость 2 364,50р.
Итого стоимость на персону 2 364,50р.
Стоимость Обслуживания 10% 236,45р.
Итого к оплате 2 600,95р.
Итого грамм на персону 1297

* Летние Площадки и залы  предоставляются без аренды с 13:00  до 00:30  , депозит на  зал можно уточнить у менеджера

* Напитки,алкоголь,кондитерские изделия можно принести с собой , без дополнительных сборов

* Бесплатная парковка на период проведения мероприятия 

* Номер для молодожен в подарок

Обслуживание включает:
* Необходимый столовый фарфор, приборы,скатерти, стекло, салфетки, кухонное и техническое оборудование для мероприятия

* Официанты, повара, менеджеры, технический персонал, логистический персонал и оборудование

* Униформа, согласно формату мероприятия (белые рубашки, фирменые передники, галстуки/бабочки)
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